
 

 
 

 
Initiative en soutien à la Fondation Élan 

ce menu vous est proposé par 
 

 
et 

 
 

 

Fraîcheurs des Îles-de-la-Madeleine 
Bisque de crustacés à l’huile de truffe noire 

 

Du fumoir 
Tartare de saumon frais 

émulsion à l’aneth, zeste de citron et œufs de poissons volants 

 
 

Le Saint-Laurent dans votre assiette 
Ceviche de crevettes à la mexicaine 

oignons rouges, pamplemousse rose, maïs et coriandre fraîche 
 
 

LA PRISE EN VEDETTE 
4 HOMARDS GÉNÉREUX — frais pêchés, cuits à l’eau de mer 

 

 

En finale 
Le décadent 

ganache au chocolat 64 %, croquant de chocolat noir et éclats de noisettes grillées 
 

 
 

En accompagnements 

 
Oakbank, Chardonnay, Australie (bouteille) 

arômes d’amandes grillées et touche d’agrumes 

La M
ac

Tavish 
parfums houblons verts, terres ancestrales et épices 

 
La Pitoune 

nez richement malté et herbacé 
 

Produits québécois de la mer à découvrir 
●Sauce pour pâtes aux fruits de mer     et     ●Chaudrée de la mer 

 
 

Pour prolonger le plaisir 
Certificat cadeau de 40 $, gracieusement offert par Le Quarante 7* 
*certaines conditions s’appliquent 

 

 
 


